
Quand Philippe Di Méo découvre un soir d’août l’annonce de la vente 
du château de Chabrillan, il comprend tout de suite que ce lieu est pour 

lui.     

« J’étais à Marseille, je tombe sur cette annonce par hasard, enfin… je 
ne crois pas vraiment au hasard ! » raconte-t-il en souriant. Derrière ce 
coup de cœur se cache un projet bien précis, qu’il appelle Pharmakon. 
Ce mot grec signifie à la fois remède et poison. C’est exactement ce qui 
m’intéresse chez les plantes : leur double nature, leur pouvoir à la fois 
bénéfique et dangereux. »

Un parcours entre design, goût et parfum

Né à Marseille, Philippe Di Méo vit aujourd’hui entre Paris et la Provence. Il 
a étudié l’architecture et le design, puis a créé sa propre agence à Paris.  « 
J’ai toujours eu besoin de créer, de donner forme à des idées. » Très tôt, il 
s’intéresse aussi aux parfums et aux spiritueux : « Les alcools, c’est un peu 
comme des parfums que l’on boit », dit-il. Cette passion pour les sens, le 
goût, l’odeur, la matière, l’accompagne dans tous ses projets.

Pendant plus de vingt ans, il travaille pour des maisons de champagne, de 
vin et de spiritueux. Ces expériences l’amènent à côtoyer des chefs, des 
artisans, et à ouvrir en 2002 un restaurant bio à Paris, à une époque où le 
bio n’était pas encore à la mode.
 « C’était une belle aventure, mais la restauration est un métier dur, j’ai 
préféré revenir au design. »

Quelques années plus tard, une exposition sur le parfum change sa vie. 

« Je me suis rendu compte qu’on avait oublié l’origine sacrée du parfum, 
créé à l’origine pour les dieux, pas pour les humains. »

 De cette révélation naît sa marque Liquides Imaginaires, une maison 
de parfum « de niche », poétique et un peu mystérieuse, qui explore le 
pouvoir invisible des odeurs.

 « J’aime l’idée qu’un parfum raconte une histoire, qu’il parle d’émotions. 
Le parfum, c’est une mémoire vivante. »

La rencontre avec les plantes

C’est à travers la cuisine que Philippe découvre d’abord les plantes 
aromatiques : 

« Dans mon restaurant, on en utilisait beaucoup. Elles apportent du goût, 
du caractère, mais elles demandent du travail, du soin, de la connaissance.»

Plus tard, son intérêt pour la botanique grandit encore grâce à une 
rencontre décisive : celle du musée de la Matière Médicale, à la Faculté de 
Pharmacie de Paris. Ce lieu, un peu secret, ressemble à un décor de film 
ancien, avec ses meubles d’époque et ses fioles mystérieuses.

« J’ai tout de suite été fasciné. Là-bas, j’ai appris que les plantes peuvent 
être à la fois curatives et toxiques. Tout dépend de la dose. J’aime cette 
idée d’équilibre fragile, de mystère. C’est un peu comme dans la vie : tout 
est question de mesure. » 

Cette découverte le rapproche encore davantage de l’univers des 
apothicaires, des alchimistes, et renforce son envie de mêler art, science 
et nature dans ses projets.

Le choix du château de Chabrillan

Quand il découvre Chabrillan, Philippe ne connaît pas bien la Drôme. Mais 
très vite, le lien se fait naturellement. « En lisant l’annonce, j’ai vu que le 
village était botanique. Là, je me suis dit : ce n’est pas un hasard …c’était 
comme un signe. » 

Il vient visiter le château et sait immédiatement qu’il a trouvé le lieu qu’il 
cherchait. « C’était évident. Il y avait une énergie particulière, quelque 
chose de fort. »

Il découvre aussi peu à peu la richesse du territoire de la Drôme : « Cette 
région est incroyable : la nature, la lumière, les plantes aromatiques, les 
savoir-faire… Tout y est. » «. Je me suis dit : c’est ici que le projet doit 
naître. ». De même, plusieurs de ses amis du monde du parfum et de la 
cosmétique travaillent déjà avec des producteurs locaux. « Finalement, 
j’avais plus de liens avec la Drôme que je ne le pensais ! »
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Préserver, ne pas reconstruire

Le château, lui, est un élément essentiel du projet, mais Philippe tient à 
préciser qu’il ne veut ni le transformer ni le reconstruire.

« Quand je l’ai acheté, il y avait un arrêté de péril. Une expertise a 
montré que le château n’était pas en danger, donc il n’y aura pas de 
reconstruction. Mon rôle, comme celui de l’ancienne propriétaire, c’est 
de le préserver dans son état actuel, de le maintenir vivant sans le 
dénaturer. »

Il souhaite avant tout entretenir ce patrimoine et respecter son 
authenticité. « Je veux que le lieu garde son âme. Le château n’a pas 
besoin d’être transformé pour être inspirant. »

Un projet à la croisée des mondes

En revanche, une construction légère est prévue à proximité : 
« Ce sera un petit bâtiment contemporain, que j’appelle pour l’instant 
l’Atelier Pharmakon. Rien d’imposant, rien qui vienne rivaliser avec le 
château. »

Cet atelier sera un laboratoire d’idées et d’expérimentations, un espace 
dédié à la création sensorielle. 

« Ce ne sera pas une maison, ni un lieu touristique, mais un atelier 
vivant. Un endroit où l’on mélange les savoir-faire, où chefs, parfumeurs 
et artistes pourront échanger. 

« Je veux créer un espace où l’on explore les vertus des plantes, mais 
aussi leur part de mystère. Pas pour faire de la médecine, mais pour 
raconter, expérimenter, ressentir. » 

Les matières premières viendront principalement de la région, riche en 
producteurs de plantes aromatiques et médicinales. « Peut-être que je 
ferai ici un petit carré des simples, juste pour le symbole. Ce serait beau 
de dire : cette plante a poussé au château. »

Un projet ouvert sur le village

Philippe veut aussi que son projet s’inscrive dans la vie du village. Il a 
déjà rencontré plusieurs habitants, des associations et la mairie. 

« Les échanges sont très positifs. Je sens une vraie envie de partager. » .

« J’ai rencontré des personnes passionnées, comme Dominique Ardouvin, 
qui connaît très bien le monde des arômes et des huiles essentielles. 
Ces rencontres me confortent dans l’idée que je suis au bon endroit. »

 Même si le lieu ne sera pas ouvert au public dans l’immédiat, il 
n’exclut pas d’organiser plus tard des journées portes ouvertes ou des 
événements ponctuels. 

« Le château est au cœur du village, je ne veux pas en faire un lieu 
fermé. L’idée, c’est de créer du lien, pas de m’isoler. »

Pour lui, cette aventure est d’abord une rencontre humaine et culturelle. 

« Le projet me dépasse un peu, mais c’est ce qui le rend beau. Il y a 
une dimension collective, une envie commune de faire revivre ce lieu. »

Faire revivre le passé autrement

Aujourd’hui, Philippe prend le temps de s’imprégner de l’histoire du 
château. Il lit beaucoup sur le Moyen Âge et sur l’univers des apothicaires. 

« J’aimerais faire revivre cette mémoire, mais de façon contemporaine. Ce 
n’est pas de la nostalgie, c’est une manière de relier passé et présent. » 

Pour lui, Chabrillan n’est pas seulement un décor : c’est une source 
d’inspiration.

« J’aime l’idée que ce château retrouve une fonction vivante. Il a une 
énergie particulière, presque magnétique. Il mérite qu’on s’y investisse, 
qu’on le fasse revivre. »

Pharmakon sera à l’image de son créateur : curieux, poétique et 
passionné. Un lieu où le végétal, l’imaginaire et le sensible dialoguent, 
pour donner à Chabrillan un parfum de renaissance.

L’ATELIER PHARMAKON

Au pied des ruines d’un ancien château médiéval, sur une terre chargée 
d’histoire et de secrets, un atelier d’alchimie a vu le jour — non pas dans 
l’écho d’un passé figé, mais dans la fusion vibrante entre tradition et 
modernité. 

Ici pas de chercheur solitaire, mais un collectif de botanistes, de 
parfumeurs, de créateurs de gout, d’auteurs, de designers, d’artisans et 
de producteurs inspirés qui partagent ce lieu à la croisée des temps. Un 
lieu de résidence pour le club des Pharmacolytes.

SUITE INTERWIEW
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	▶ DES NOUVELLES DU « PÔLE POUR TOUS » !
Depuis notre dernier Chacausant Printemps/Été 2025, le chantier a bien 
progressé.

Toute la zone dédiée au football a avancé : drainage, mise en forme du 
terrain et semis de la pelouse sont terminés. Les quatre mâts d’éclairage 
ont été installés et, dans les prochains jours, les barrières de sécurité 
seront posées.

L’aménagement de l’espace parking et de la zone des containers 
d’ordures ménagères arrive lui aussi à son terme. Leur mise en service 
est prévue pour ce mois de décembre 2025.

L’espace de loisirs et de détente paysagé prendra forme dans les 
semaines à venir. Les arbres, livrés le 12 novembre, seront plantés très 
prochainement. Les collines de terre seront remodelées et réétalées 
pour offrir un espace harmonieux, en continuité avec le paysage 
environnant.

Enfin, la plateforme et l’ensemble des réseaux — eau, électricité, eaux 
usées — sont désormais prêts à accueillir les futurs bâtiments : vestiaires 
et salle polyvalente.
Nous y reviendrons dans un prochain épisode, bien entendu !

	▶ SUITE DU FORAGE SAINT-ANNE
Comme nous le disions dans notre nᵒ Printemps, été 2025, les résultats 
sont très bons tant en quantité qu’en qualité et peuvent répondre au 
delà de nos besoins. Comme nous l’avions évoqué, nous avons repris 
contact avec nos voisins d’Autichamp et La Répara pour leur proposer 
l’éventuelle possibilité de les fournir en complément ou en substitution. 
Leurs réponses ont été très positives, étant eux aussi dans une situation 
préoccupante. 

Nous avons donc aujourd’hui l’ensemble des éléments nous permettant 
de passer à la phase suivante : dans un premier temps, demander 
l’autorisation d’exploiter cette ressource. Par la suite, monter les 
dossiers de demande de financement pour les travaux de pompage et 
d’adduction d’eau. Une grosse opération qui demande une préparation 
minutieuse et active. 

Vous donner à lire l’ensemble du document d’analyse de cette eau serait 
techniquement compliqué à insérer dans notre journal et fastidieux à 
lire. Sachez qu’il a été analysé plus de 600  molécules toutes largement 
en deçà des normes autorisées.

	▶ ÉCLAIRAGE DES ARRÊTS DE BUS : PLUS DE SÉCURITÉ 
POUR NOS JEUNES
Depuis la fin du mois de septembre, les collégiens et lycéens de 
Chabrillan bénéficient d’un nouvel éclairage à leurs arrêts de bus des 
Sabarots et de Grange-Neuve côté sud. Ces lampadaires à led installés 
en hauteur près des abris permettent désormais d’attendre le car scolaire 
pour Crest dans de meilleures conditions de sécurité et de confort.
 Ils profitent également aux usagers de la ligne régulière.

Ces équipements autonomes, alimentés par panneaux solaires, assurent 
une meilleure visibilité lors des départs lorsque la lumière du jour est 
insuffisante. Les enfants sont ainsi plus facilement repérables par les 
conducteurs, et ces derniers circulent avec davantage de sérénité.
Chaque point lumineux est relié à une minuterie permettant d’adapter 
les heures d’allumage selon les besoins, limitant ainsi la consommation 
énergétique.

L’entretien de ces dispositifs sera intégré au contrat communal avec 
le SDED. En cas de dysfonctionnement, merci de le signaler en mairie.

INFOS TRAVAUX
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ECOLE

	▶ LA RENTRÉE SCOLAIRE
Les enfants chabrillanais ont repris le chemin de l’école publique Gustave 
André le 1er septembre dernier. Les effectifs sont en légère hausse avec 
34 élèves répartis dans 2 classes : grande section CP CE1 pour Christine 
Massaro directrice et CE2 CM1 CM2 pour Jean-Luc Berthouze. 
Notons que l’école est labellisée Ecole en démarche de développement 
durable et qu’elle vient d’obtenir le niveau 2, approfondissement attribué 
en juin 2025. Un comité de pilotage est désormais en place, composé de 
représentants de parents, mairie, cantine et élèves écodélégués. 

Les activités pour l’année témoignent du dynamisme des projets: ça 
bouge dans ma cantine avec la CCVD; jardin pédagogique, ruche et 
cuisine; apprendre à porter secours; natation à la piscine de Loriol, 
savoir rouler à vélo avec la CCVD et sorties encadrées; rugby avec le 
club AS Grâne…
Les interphones des classes ont été changés et le sol de la cour de 
l’école du haut refait. Le dispositif Cantine à 1 euro se poursuit cette 
année. Enfin, saluons les actions de l’association de la cantine scolaire 
qui renouvelle encore cette année les dimanche Bar à huîtres et la 
vente de ravioles. 

	▶ LES ÉCOLIERS VOUS INFORMENT

Le cross à Grâne

Le vendredi 10 octobre, nous sommes allés au chemin de Beaume et 
de Bois Griot, à proximité du terrain de cross, entre Grâne et Chabrillan.
Une fois arrivés, nous avons fait une récréation, en attendant l’école 
de Grâne. Quand les élèves de Grâne sont arrivés, nous avons revu nos 
amis et discuté avec eux.
Nous avons fait trois courses : la première avec les CE1/CE2, qui ont fait 
2 tours de 600 mètres, la deuxième avec les CP et les grandes sections 
qui ont fait un tour et la dernière avec les CM1 et CM2 qui ont fait 3 
tours.
Puis nous avons eu un temps de récréation avec l’école de Grâne et un 
gouter.
Pour le retour à l’école, nous avons encore marché un petit moment.
C’était un bel après-midi !

La boulangerie Marcus

Le lundi 22 septembre 2025, nous sommes allés à la boulangerie de 
Chabrillan, par petits groupes de 8 ou 9.
Pour commencer, Marc et Marianne nous ont appris à faire des pains 
viennois. Nous avons d’abord mis de la farine sur la table puis nous 
avons fait une sorte de crêpe avec la pâte. Nous avons ramené les bords 
de façon à former un colombin. Puis, nous l’avons mis dans le panem, 
un frigo qui fait du chaud et du froid. Ensuite, nous avons passé du 
jaune d’œuf dessous.
Quand nous l’avons sorti du panem, il était tout doré !
Nous avons aussi fait du pain. Il faut ajouter de la farine au pain pour 
ne pas que la pâte colle et on malaxe. On fait ensuite une boule puis 
on pulvérise de l’eau pour que le pain croustille. On met au four environ 
12 minutes.
Puis on déguste !
Merci à Marianne et Marcus pour ce bon moment !

Land Art

Avec la classe du bas, nous avons fait des créations artistiques au parc 
et dans la cour avec les éléments de la nature.
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	▶ LES AMIS DE CHABRILLAN : RETOUR SUR LES 
ANIMATIONS ESTIVALES
Cet été, le village a vibré au rythme de la créativité et du patrimoine 
avec les Amis de Chabrillan !

Exposition « Des chats et des chèvres »

Dans les rues et ruelles de Chabrillan : 25 sculptures de Chats ou de 
chèvres nées de l’imagination féconde d’une poignée de passionnés 
sont apparues. Artisans, associations, maisons de retraite, école et 
habitants ont scié, collé, soudé des matériaux recyclés pour leur donner 
vie.

Le village s’est ainsi transformé, pour la troisième année, en véritable 
galerie à ciel ouvert. Les murs et façades se sont parés en plus de 20 
photographies grand format. 
L’exposition a remporté un franc succès : près d’un millier de visiteurs 
ont parcouru le village, accompagnés par les joyeux éclats de rire des 
enfants émerveillés.

Heureux de cette belle réussite, les Amis vous donnent rendez-vous en 
2027 pour une nouvelle édition pleine de surprises !
Le prix du jury a été décerné à Yvan Savoyard pour sa grandiose « 
Chèvre et son château ».

Avec prés de 700 votants, le prix du public a récompensé Henri Metz 
pour son ingénieuse œuvre intitulée « Tourne minou canette ».

Exposition « Silence » de Benoît Souverbie

Au sein de l’église Saint-Pierre, notre petit bijou de l’art roman, plus de 
600 visiteurs sont venus admirer les œuvres sobres et fortes de Benoît 
Souverbie, qui se mariaient à merveille avec le lieu. L’artiste nous a 
offert un beau moment de sérénité et de partage autour de son travail. 
Un grand merci à lui !

Journées Européennes du Patrimoine

Le week-end a débuté avec l’exposition « CHABRILLAN : historique d’un 
village perché » au Café-Bibliothèque, suivie d’un concert de chants 
orthodoxes à l’église Saint-Pierre.
Samedi matin, devant le fournil, une rencontre a été organisée à 
l’initiative de nos nouveaux boulangers, Marianne et Marcus. L’histoire 
de la boulangerie y a été retracée et enrichie des témoignages hauts en 
couleur des anciens boulangers. 
Cette boulangerie, si précieuse pour la vie du village, a trouvé en 
Marianne et Marcus des ambassadeurs à la hauteur des générations 
passées. Leur accueil simple et chaleureux fait écho à celui de leurs 
devanciers, et Stéphanie, leur sympathique vendeuse, a également 
contribué à ce moment convivial.
N’hésitez surtout pas à pousser la porte du magasin : une vraie fête des 
saveurs vous y attend ! Vous allez vous régaler.

Un immense merci à tous pour ces moments de partage, de créativité 
et de convivialité autour du patrimoine chabrillanais !

	▶ SENTEURS ET PIVOINES
Notre association Senteurs et Pivoines fait partie des neuf villages 
botaniques de la Drôme depuis 1992. Depuis plus de trente ans, 
toutes les municipalités successives ont renouvelé leur confiance à 
l’association, qui entretient avec soin les massifs floraux confiés par la 
commune.

Le circuit botanique débute au lavoir. Il conduit les promeneurs jusqu’au 
parc des Cèdres, un espace vert historique très apprécié, lieu de 
promenade mais aussi de rassemblement pour les associations, l’école 
et diverses manifestations. Le parcours se poursuit autour des remparts, 
puis revient vers le centre du village avant de mener au jardin des 
Amoureux.

Chaque mardi matin, la petite équipe de bénévoles se retrouve 
pour entretenir les massifs, mettre à jour les documents botaniques 
nécessaires et préparer les événements à venir. Grâce à leur ténacité, 
cette belle aventure se poursuit depuis plus de trois décennies.
En plus de l’entretien des massifs, nous menons de nombreuses actions 
en partenariat avec d’autres associations et avec l’école : plantations 
d’arbres, initiation des élèves à l’entretien des jardins, participation à 
« Rendez-vous aux jardins », préparation du marché de Noël, vente de 
caillettes, embellissement du village avant la Journée des peintres, et 
bien d’autres encore.

Nous lançons un appel à toutes les bonnes volontés : si vous souhaitez 
nous rejoindre, même ponctuellement, votre aide sera précieuse. 
Chacun a ses contraintes, mais même un petit coup de main contribue 
à maintenir la qualité de nos massifs floraux, avec en bonus le plaisir de 
partager un moment convivial.
Notre énergie est parfois mise à rude épreuve par des dégradations, 
volontaires ou non. Vous pouvez nous soutenir en respectant les 
cheminements et les massifs, et en sensibilisant les enfants au respect 
de ces espaces soignés.
Pour le bonheur de tous.

ASSOCIATIONS
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ZOOM SUR LES HABITANT DE CHABRILLAN

	▶ CHÈVRES ET ABEILLES : LES ROVES NOMADES & LES 
RUCHES DE SYLVAIN LONDE 

Deux nouvelles exploitations agricoles à Chabrillan !  

Deux jeunes familles dynamiques se sont récemment installées à 
Chabrillan, prenant la suite du haras d’élevage de chevaux. Pour 
mener leurs activités Roze, Mathieu, Flore et Sylvain ont acheté ce site 
d’envergure (21 ha dont 12 de prairie), vallonné, surplombant le ruisseau 
du Rif noir et avec en panorama le grand paysage de la vallée de la 
Drôme. 

Leur projet est multiforme : élevage de chèvres, apiculture, location de 
logements… sans compter l’implication dans l’association Collembole 
(récupération locale des déchets alimentaires) ou les projets futurs de 
spectacles musicaux ou de camping à la ferme...

Commençons par l’élevage des chèvres : les Roves nomades. Il s’agit d’un 
troupeau d’une cinquantaine de chèvres du Rove dont la particularité est 
d’avoir de grandes cornes torsadées. Race caprine rustique, originaire 
de Provence, les chèvres du Rove boivent peu d’eau et résistent bien à 
la sécheresse. Roze et Mathieu les mènent toute l’année en pâturage, 
sur prairie, en forêt, dans les broussailles ou quelques champs en 
friches. C’est ce que l’on appelle du « grand pastoralisme » : les chèvres 
trouvent en extérieur 80 % de leur alimentation. Le soir, elles rentrent 
à la chèvrerie.

Et chaque matin, c’est la traite. Ces chèvres produisent un lait très gras, 
en petite quantité mais très favorable aux fromages et aux glaces que 
Roze confectionne dans la fromagerie qui vient d’être construite. Quant 
aux chevreaux, une centaine chaque année, ils restent avec leur mère 
pendant 4 mois. Une fois sevrés, la moitié d’entre eux, surtout les petits 
mâles, seront tués et vendus pour leur viande, ou transformés en une 
multitude de produits : terrines, rillettes, plats préparés, saucissons, 
saucisses et merguez à griller, etc.

L’apiculture menée par Sylvain, exploitation apicole Amelsel, ne se 
limite pas à la miellerie. L’activité repose sur un cheptel de 250 ruches 
réparties sur 10 ruchers sédentaires. Cet élevage très technique est 
d’abord destiné à la sélection et la multiplication de lignées d’abeilles 
noires (de la forêt de Saoû) et de lignées d’abeilles « blondes » (lignées 

Frère Adam), débouchant sur la production d’essaims hivernés et 
d’essaims à l’année. L’ensemble des productions de l’exploitation sont 
certifiées AB (FR-BIO-15) 
Les produits de la ferme (miel, fromages, viande de chevreau, terrines, 

…) sont vendus sur les marchés de Crest et Aouste-sur-Sye ainsi 
qu’au magasin de productrices et producteurs locaux Drôme-Ardèche 
« Paysans Direct », situé à l’entrée de Valence. Bien sûr, il est aussi 
possible d’acheter directement à la ferme du Rif Noir à Chabrillan. 

Mais cette équipe d’entrepreneurs ne se limite pas à ses productions 
propres. Flore est ainsi une des fondatrices de l’association Collembole. 
A ce titre, elle collecte des déchets alimentaires auprès de partenaires 
locaux (restaurateurs, établissements scolaires et hospitaliers).  
Elle assure ce service en vélo électrique, doté d’une remorque adaptée 
pouvant porter jusqu’à 300 kg. Il s’agit de « sortir les déchets alimentaires 
de la poubelle noire » pour les transformer en un compost de qualité 
pour soutenir une agriculture pérenne. En pratique, ce compost est 
produit sur le site de Crest par des processus décarbonés (transport, 
compostage) puis vendu à des maraîchers locaux.

On le voit, ces nouveaux chabrillanais orientent leur travail avec un 
grand souci de l’environnement. Elles et ils ont évidemment beaucoup 
de travail devant eux. Nous leur souhaitons de réussir !
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ENVIRONNEMENT ET CADRE DE VIE

	▶ LA BOUCLE DES ÉCOLIERS !

Nouveau circuit de randonnée pédestre à Chabrillan : 

Une équipe de marcheurs chabrillanais a patiemment œuvré depuis des 
mois pour tracer une boucle qui permettra de découvrir une partie de 
la diversité et de la beauté de la commune et de ses voisins Autichamp 
et La Roche-sur-Grâne. 

Destinée à tous, habitants, touristes et visiteurs, cette boucle part 
du lavoir des Charmes et emprunte des chemins, sentiers et petites 
routes, à travers champs, forêts et hameaux de Chabrillan en passant 
également par des secteurs des communes d’Autichamp et de La 
Roche-sur-Grâne.

De 12 km avec un dénivelé positif global modéré (300 m), elle se 
parcourt tranquillement entre 3 et 4 heures sans difficulté. Seule la 
descente un peu abrupte d’un talus de 20 m demande un « pied assuré 
», mais elle sera bientôt facilitée par un aménagement du sentier (et il 
est possible de contourner ce passage). 

Cette randonnée offre une belle occasion 
de découvrir le village perché de 
Chabrillan inséré dans le grand paysage 
de la basse vallée de la Drôme. Le 
parcours est vallonné et agréablement 
diversifié. 

Elle donne à voir la richesse de notre 
territoire : s’émerveiller dans les petits 
sentiers ; fouler la terre des bois, au bord 
des champs ou sur les cailloux des chemins, et serpenter sur des petites 
routes ; frôler selon les saisons toutes sortes de fleurs, de buissons 
et arbustes (faux houx, cornouillers...) et d’arbres majestueux (pins, 
tilleuls, fayards, noyers, robiniers, et chênes bien sûr…). 

Avancer en admirant les grands paysages spectaculaires du Vercors à 
l’Ardèche ; découvrir le patrimoine historique bâti au détour des maisons 
en pierres des siècles passés, en entrant dans l’église Saint-Pierre et en 
admirant les 3 villages perchés et les ruines du château de Chabrillan 
; respirer et voir la ruralité d’aujourd’hui avec ses champs cultivés, les 
pâturages, les fermes et bâtiments d’élevage… tout en apercevant la 
modernité, présente avec la grande ferme solaire, les éoliennes au loin, 
le viaduc du TGV...

Une boucle à pratiquer en randonnée sportive ou en grande promenade 
en famille. Avec une pensée pour les écoliers d’antan qui habitaient 
dans les hameaux dispersés de Chabrillan.

Elle emprunte en effet quelques uns des longs chemins qu’ils 
parcouraient à pied, quotidiennement en toute saison et par tous les 
temps, pour bénéficier de l’instruction au village. 

Côté officiel, suite aux demandes des Conseils municipaux de 
Chabrillan, d’Autichamp et de La Roche-sur-Grâne, l’inscription de cette 
boucle au PDIPR (Plan Départemental des Itinéraires de Promenade et 
de Randonnée) de la Drôme permet à la CCVD d’en assurer l’entretien 
avec le soutien financier du Conseil Départemental. 

En pratique, l’entretien courant du circuit et de son balisage sera assuré 
dans le cadre d’une convention de la CCVD avec l’association Les amis 
de Chabrillan.

L’insertion dans le dispositif du PDIPR conduira aussi la Boucle des 
écoliers à bénéficier d’un flyer de présentation (« le pas à pas »), 
diffusé en particulier par les Offices de tourisme, et d’être incluse dans 
le TopoGuides « La Vallée de la Drôme... à pied » (FFR et Département 
de la Drôme).

Début 2026, deux chantiers d’aménagement situés à Autichamp et La 
Roche-sur-Grâne, pris en charge par la CCVD, finaliseront le circuit… et il 
ne vous restera plus qu’à parcourir et apprécier à votre tour ce parcours 
remarquable.

Bravo à l’équipe des volontaires pour ses efforts de reconnaissance 
sur le terrain et de préparation des accords et documents officiels qui 
permettent maintenant à tous de profiter de la Boucle des écoliers… et 
bientôt d’autres parcours sur les chemins de Chabrillan !
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ENVIRONNEMENT ET CADRE DE VIE

	▶ DERNIÈRES NOUVELLES DU CAFÉBIB’  
Le Cafébibliothèque, désormais plus couramment nommé Cafébib’, 
vient de subir quelques travaux : isolation des plafonds au 2e étage 
et installation de ventilateurs plafonniers, pour un meilleur confort par 
canicule mais aussi par temps froid !

Magali, pour l’EVS, vous propose des ateliers divers et variés dont 
le dernier en date concernait la lactofermentation. Sans oublier 
le programme régulier des soirées jeux, atelier tricot crochet…(Cf 
programme affiché dans les lieux et réseaux sociaux)

Stéphanie vous accueille en bibliothèque, à l’écoute de vos envies de 
lecture et autres suggestions…

Priscilla, nouvellement arrivée en juillet dernier, est en poste au bar 
et à l’animation. Avec une expérience riche dans le domaine de la 
communication et du commerce, doublée d’une passion pour le thé et 
les boissons au matcha, gageons qu’elle saura retenir votre attention et 
vous accueillir chaleureusement.

	▶ ESPACE DE VIE SOCIALE

Construire l’EVS des prochaines années

Après 2 années de fonctionnement, l’agrément de la CAF qui finance 
l’EVS doit être renouvelé pour les 4 prochaines années. Destiné à tous 
les habitants, il doit répondre aux besoins à l’avenir. Pour le construire 
au mieux, vos avis sont importants :

•	 Que représente l’Evs pour vous ?
•	 Que souhaiteriez-vous qu’il vous apporte et apporte à la 

commune ?

Pour répondre et partager vos idées, vous trouverez une « carte postale-
réponse » au Cafébib’/mairie/boulangerie. Vous pouvez aussi envoyer 
un mail à evs@chabrillan.fr.

Et si vous ne connaissez pas l’EVS, n’hésitez pas à visiter la page EVS sur 
le site internet de la mairie ou, mieux, à venir nous rencontrer lors des 
permanences :

HORAIRES :

Mardi de 16h à 18h /Mercredi de 14h à 18h
Vendredi de 16h à 18h ou 1 semaine sur 2 :
Vendredi de 16h à 22h /Samedi de 10h à 17h

Magalie JUNKER
Coordinatrice/ Animatrice EVS
Espace de vie sociale Vivre à Chabrillan.
Mail :mailto: evs@chabrillan.fr
Tél  : 07.55.59.75.84
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ENVIRONNEMENT ET CADRE DE VIE

La cuisine de la salle polyvalente  remise à neuf par 
le bénévolat

Après 3 mois d’un chantier participatif, l’espace cuisine de la Salle 
polyvalente du village a fait peau neuve.  Associations, participants aux 
ateliers de l’EVS et habitants pourront utiliser cet espace lors d’activités 
et évènements sociaux et associatifs : préparer des repas amicaux, 
partager des recettes, améliorer l’alimentation et les talents culinaires… 
ou simplement tenir au chaud des plats préparés à déguster ensemble !

Ce chantier a été une aventure pendant laquelle une quinzaine 
d’habitants et les associations Club de l’amitié et Amis de Chabrillan 
ont pris le temps (parfois de très  nombreuses heures) de définir 
collectivement les besoins, élaborer des plans et apporter leurs 
compétences pratiques pour toutes sortes de travaux (menuiserie, 
peinture, etc.), pour transporter et prêter du matériel... Une belle 
équipe de bénévoles, rassemblés autour de ce projet commun, dont 
certains n’étaient même jamais entrés dans cette cuisine auparavant. 
Un très grand merci à tous. 

Cet espace cuisine de près de 40 ans s’était dégradé. Le rendre de 
nouveau réellement utilisable était attendu depuis longtemps. 

Pour lancer cette rénovation, la municipalité a été soutenue par un 
important co-financement de la CAF dans le cadre du projet d’animation 
sur l’alimentation durable de l’EVS. 

Pour la CAF, ce projet rentre dans son programme d’envergure « 
Partager et consommer autrement ». Il s’agit de faciliter les occasions 
de rencontre entre habitants, d’échanger sur les besoins et d’aider 
chacun à faire évoluer ses habitudes en conséquences.  

Pour l’EVS de Chabrillan, cette rénovation était nécessaire pour mener 
à bien diverses activités  

•	 Ateliers pratiques (cuisiner ensemble, méthodes rapides, 
saines et peu coûteuses…) ;  

•	 Réflexions sur l’alimentation (filières d’approvisionnement, 
s’approvisionner à bon marché, alimentation familiale…) ; 

•	 Échanges, informations… ; 
•	 Et partages festifs ! 

Ces ateliers et les questions traitées sont issues de demandes et 
préoccupations exprimées pour une alimentation saine, durable et 
accessible à tous : Quels changements adopter ? Comment mieux 
répondre aux besoins de qualité alimentaire ? Quelles recettes pour les 
enfants ? D’où vient notre alimentation locale ?... 

L’EVS en a fait un projet d’animation dans la durée. Le rôle de l’EVS est 
précisément de faciliter les initiatives des habitants ou associations. 
N’hésitez pas si vous voulez mettre en place d’autres activités. 

Grâce au bénévolat d’habitants, cette cuisine commune est maintenant 
prête. Les travaux sont terminés ! Profitons maintenant des futurs repas 
associatifs, des évènements culinaires et des ateliers d’échange à venir !
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BIEN VIEILLIR À CHABRILLAN

	▶ LA SEMAINE BLEUE
Le mardi 7 octobre 2025, dans le cadre de la Semaine Bleue, la 
municipalité a choisi d’offrir un spectacle de magie de la compagnie 
Carton plein présenté par le magicien Pierre Yves. 

Celui-ci nous a transportés dans un monde de dérision, de fantaisie 
et de magie ! Nous  remercions les enfants de l’école de Chabrillan et 
leurs enseignants  d’avoir répondu présent à notre invitation, de même 
que la maison de retraite de Grâne et la résidence des Jacamons. Sans 
oublier le Club de l’Amitié Chabrillan Autichamp qui a participé à cette 
journée.

La Semaine Bleue a été l’occasion d’organiser ce moment de partage 
convivial pour le plus grand plaisir des plus jeunes jusqu’aux anciens.

Le rire et les commentaires des enfants ont égayé cet agréable après-
midi qui s’est terminé autour d’un goûter intergénérationnel ! 

Isabelle et François

	▶ LE CLUB DE L’AMITIÉ

	▶ PLAN COMMUNAL DE SAUVEGARDE

Recencement des personnes vulnérables

La mairie vous informe qu’un plan communal de sauvegarde (PCS) est 
en cours d’élaboration au niveau de la commune. 

C’est un dispositif permettant d’organiser la gestion de crise au niveau 
local en cas de catastrophe naturelle ou technologique. Il a pour 
objectif de protéger les habitants, les biens et l’environnement en 
cas d’événement majeur. Dans ce cadre, la préfecture nous demande 
d’établir la liste des personnes potentiellement fragiles de la commune: 
personnes âgées isolées, personnes handicapées, enfants en bas 
âge, familles monoparentales isolées, personnes sans moyen de 
transport... En cas d’incident majeur (pandémie, aléas météorologiques 
graves, séisme, accident nucléaire...) nous pourrons ainsi prendre de 
vos nouvelles et vous porter secours si besoin. Il est donc important 
de vous signaler en mairie pour figurer sur cette liste. Merci de votre 
coopération.
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INFOS PRATIQUES

	▶ OBLIGATION LÉGALE DE DÉBROUSSAILLEMENT
La commune de Chabrillan est officiellement exposée au risque 
d’incendie de forêt (arrêté préfectoral du 30 septembre 2025).
Le débroussaillement est une obligation légale pour tous les propriétaires.
Il vise à protéger nos habitations, nos forêts et à faciliter l’intervention 
des secours en cas d’incendie.

Il est fortement recommandé d’effectuer ces travaux avant le mois de 
mars.
Débroussailler consiste à réduire la densité de la végétation autour des 
habitations et constructions.

Cela inclut :

•	 la coupe des herbes hautes, arbustes et branches basses ;
•	 l’élagage des arbres à au moins 2 mètres du sol ;
•	 l’élimination des végétaux secs ou morts.

Comment débroussailler ?

L’obligation s’applique :

•	 sur un rayon de 50 mètres autour de toute construction située à 
moins de 200 mètres d’une forêt 

•	 le long des voies d’accès, sur une largeur de 10 mètres de 
chaque côté.

Même si la végétation voisine ne vous appartient pas, vous êtes 
responsable du débroussaillement jusqu’à la limite réglementaire. Le 
propriétaire du terrain concerné doit alors vous autoriser à intervenir.

Contrôles et sanctions

Le maire ou les services de l’État peuvent procéder à des contrôles. En 
cas de non-respect :

•	 mise en demeure
•	 travaux réalisés d’office aux frais du propriétaire
•	 amende pouvant atteindre 750 €.

	▶ PROCHAINES ÉLÉCTIONS MUNICIPALES 			 
	 15 ET 22 MARS 2026



pour ses fameuses ouvertures !

vous accueille au

plat chaud végétarien 
TERRINE MAISON
CRÊPES

Directeur de publication : Cyrille Vallon

Si vous souhaitez nous proposer un article, merci de nous le faire parvenir 
au format (word) ou (open office) et photos à part sur notre mail.

chacausantcom@gmail.com

RESTROSPECTIVE DE L’ANNÉE


